AOC Ambolse, AOC Towrnine, Vin de France, jus de ralsin
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AOP: Touraine
Style: Rouge gourmand

Cépage : 80% Cot et 20% Cabernet Franc

Alcool:13% Sucre résiduel:<a 1 g/l
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Terroir du Clos du Sentier
-Argile a silex

-Exposition sud-est
-Vigne de plus de 40 ans

e
¢ “j///(/ vigne -
Parcelle en viticulture raisonnée
-taille gobelet pour le cot et guyot pour le cabernet franc

(\/(/ vendange :

Vendange mécanique
Rendement de 45hl/ha

s
// le cave -
Macération a froid (vendange a 5°C)
Macération de 2 semaines

Pressurage pneumatique
Elevage en foudre de novembre a mai

(\/m pelits conseils

BF530 Mosnes

2079

Vin a boire un peu frais, sur de la charcuterie, des viandes rouges, des magrets
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